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Vino de la Tierra de Extremadura

"Garantizado por la Direccion
General de Agricultura y
Ganaderia .
Gobierno de Extremadura
Art. 10 Reglamento
(CE) 510/2006"
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EL CORDON DEL BEJICO

D.0O. / Zona: Vino de la tierra de Extremadura.

Elaboracion: Maceracion con sus hollejos y fermentacién controlada

entre 28°y 30° C.
Crianza: No tiene.

Produccién: 100.000 botellas.

Cata: Cereza teja de media capa. Elegante y fresco. De fécil paso en boca con sensaciones

frutales. Final corto y fresco.

Temperatura de servicio: Entre 6°y 8° C.

Gastronomia: Compafiero ideal para platos ligeros y tapas al mediodia.

DATOS DE LA FINCA O PARCELA

Nombre: “Bejico™.

Nombre: Propio en produccion ecolégica.
Variedad: 80% Tempranillo, 20% garnacha.
Pie: Richter 110.

Marco de plantacion: 2,60 x 2,60.
Conduccion: Vaso secano.

Afio de plantacién: 1986.

Suelo: Arcilloso.

Produccion media por cepa: 4,2 Kg.

Vendimia: Manual.
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